Events Plannes

L'Azienda Peperoncino e Miele nasce 10 anni fa,
dopo anni di esperienze nel settore e con la voglia di condividere
la passione per il buon cibo ed il buon mangiare....
Tutto inizia dat prodotti: rigorosamente di prima scelta,
possiE ilmente bio[ogici e Km zero.

La cura che mettiamo nel nostro lavoro ¢ anche quella di reperire alimenti
quast mal nella grossa distribuzione ma direttamente dal produttore (Piccole fattorie e
aziende agricole).

1l nostro servizio si avvale di una cucina tradizionale ma innovativa al tempo stesso
La nostra cantina ci permette ampia sce [ta di abbinamento con tutti i nostri menit
avendo a disposizione 500 diverse etichette.



Menir aperitive e antipaste a Buffet

Ungaeloe Wine Baxr

Prosecco di Valdobbiadene DOCG,
Passerina 1GT
Mon‘cepulciano e Fa[anghina in carzgﬁfa
Analcolici Frutta: Ananas, Arancia rossa, Pompe[mo
Acqua Minerale Gassata e non, Bibite

Pani e Focacceria

Varieta di Grissini

Varieta di Taralli

Focaccia romana

Selezione di pani

Bruschettine con pomodori seccﬁi e crema di mozzarella
Panzanella Toscana



Ungele del Casaro

Pecorini stagionati con Mostarde e Noci
Ci[iegine di Mozzarella
Ricottine di pecora con Miele
Formaggi di media stagionatura con Marmellatine
Formaggi a pasta molle con Uva e pere

(ngole deble Fnsalate

Carpaccio di Champignon con scaﬁ[ie di Grana e Lattughino
Spinacini con Mavotﬁo, piccoli germo lie senape
Orzo con Verdurine croccanti al curry
Anguria, Lattuga e Mandorle
Cous Cous al pvoﬁAmo d’estate

Primi piatti

Trofie con Zucchine e Mardorle
Fusilli con Pesto di Melanzane, Burrata e Pomodorini confit



Dessext al Pulfet

Tiramisu
Ricciolo
Panna cotta ai mirtilli
Mousse alle Mandorle
Crema al Cioccolato

Open bax

Caﬂ\e espresso in cialde




J nestu prodaotti:

)
L

Selezione di Formaggi e carne Bovina dellAzienda agricola “Damige“ di
Palestrina (Rm)
Tutti iprodotﬁ ortoﬁrutﬁco[i sono coltivati bio logicamen‘ce dall’azienda
“Marcig[iana”
Selezione di salumi e carni suine: “Norcineria Cilia”

Cell: Ouietta 338 3536540
Site: www.peperancinameiele.it
E-Mail: peperoncincemiele2(]6(@gmail.com



